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Andlise da qualidade de racdes par a peixes podeter custo diminuido em dez

vezes com nova tecnologia

Laboratorios que trabalham com analise de amostras de racdes para peixe poderédo ter a disposi¢do uma nova
tecnologia que reduz em dez vezes o custo desse processo, comparado aos valores das verificacdes feitas por
métodos classicos. A tecnologia fornece ainda resultados rapidos, néo utiliza reagentes quimicos e ndo gera residuos
ao meio ambiente.

A novidade é resultado da incorporacdo dos modelos de calibracédo desenvolvidos pela Embrapa Pecuéria Sudeste
(SP) em equipamentos usados por fabricas ou laboratérios para analise de diferentes parametros de referéncia de
gualidade nutricional de ra¢cbes para peixe. A adaptagéo, no caso, foi feita para o espectrometro NIR (espectroscopia
no infravermelho préximo) de bancada, da Biichi Brasil, multinacional suica parceira da Embrapa na validagcéo
técnica dos modelos.

De acordo com Mariana Dias, coordenadora técnica da Blichi, atualmente o valor estimado de uma analise pelos
métodos tradicionais € em torno de R$ 200. Via espectroscopia NIR o custo previsto é bem mais barato, cerca de R$
20 para a manutencéo do equipamento e a troca de consumiveis. Ou seja, uma queda significativa, dez vezes
inferior. O tempo é outro fator consideravel. No caso dos métodos classicos, o resultado pode demorar até dez dias.
Com os modelos desenvolvidos pela Embrapa, a conclusdo das andlises ocorre em menos de um minuto.

Dias explica que o alto valor dos procedimentos tradicionais deve-se a grande quantidade de reagentes usados no
processo e ao custo com mao de obra, pelo tempo despendido para realizar as analises individualizadas de cada
parametro. 'H& ainda os residuos gerados, que precisam de tratamento antes do descarte. Mais um custo a ser
calculado, sem contar o ambiental.'

As fabricas de rac¢des para peixes poderao contar com o método de espectroscopia no infravermelho préximo, para
analise e controle de seus processos, a exemplo de outros segmentos, como os de alimentos, farmacéutico e
qguimico. Segundo Avelardo Ferreira, analista da Embrapa, que coordenou a pesquisa, essa tecnologia é uma
tendéncia, além de ser abrangente. Ja € usada, inclusive, na medicina, para diagnéstico de doencas.

‘No caso da pesquisa, os modelos foram desenvolvidos ao longo de dois anos, a partir da constru¢do de um banco
de dados com mais de 200 amostras de diferentes regides e fabricantes e variadas espécies de peixes, em diversas
fases de desenvolvimento - alevinos, juvenis e engorda. Dessa forma, obtivemos modelos de racdes para peixes
representativos da realidade brasileira’, conta Ferreira.

De acordo com Hermann Schumacher, diretor-geral da Buichi Brasil, o objetivo do projeto conduzido em parceria com
a Embrapa é melhorar a eficiéncia produtiva da fabricacédo de racao para peixes, por meio de um controle de
processo eficaz e sustentavel, utilizando tecnologia de Ultima geragéo.

'A unido do vasto conhecimento da Embrapa sobre o setor agropecudrio com a exceléncia tecnologica dos
equipamentos Buchi resultou em um produto confiavel, robusto e de facil operagao, concebido para tornar a rotina de
monitoramento e controle de qualidade da fabricacdo de racdes para peixes um processo simples, em tempo real’,
diz Schumacher.


http://m.knew.in/n/bAOByd3MErpj9GuDdByQK-UmABRMWLk70
http://m.knew.in/n/bAOByd3MErpj9GuDdByQK-UmABRMWLk70

Veiculo: Agora Noticias Brasil Estado: S&o Paulo
Data: 09/11/2022 00:00 Editoria Noticias Pagina:

Para o diretor, a tecnologia ProxiMate, da multinacional, agregada a pré-calibracdo Embrapa para analises
bromatoldgicas de racéo para peixes €, atualmente, o que existe de mais moderno em termos de espectroscopia NIR
na aquicultura mundial. 'Certamente, sera um marco para a aquicultura brasileira e contribuira decisivamente com o
desenvolvimento e a sustentabilidade do setor’, ressalta. A analise bromatolégica de um alimento permite a
verificagdo da sua composicdo quimica, das suas propriedades e dos seus valores nutricionais, além de outras

informacodes.

Fabricas e laboratérios com acesso a uma tecnologia de alto desempenho e mais barata, que pode ficar na linha de
producao, terdo a possibilidade de realizar um ndmero maior de coletas e andlises. Avelardo Ferreira acredita que,
com isso, havera um controle de qualidade maior dos produtos, com impactos positivos na cadeia produtiva.

A pesquisadora da Embrapa Agropecuéria Oeste Tarcila de Castro Silva, lider da acéo Nutricdo e Alimentagao do

projeto BRS Aqua, afirma que na piscicultura a racéo € fator importante, pois contribui com a maior parte dos custos
de producéo. A alimentacéo chega a representar mais de 80% dos gastos na producéo de peixes.

Ajude nosso projeto!
Faca um [email protected]
diarural.com.br

Assuntos e Palavras-Chave: Matérias com Citacdo da Embrapa - Embrapa,Embrapa Agropecuaria Oeste,Embrapa

Pecuaria Sudeste



