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Teansiogia ¢ dirscionod poro a o nelore

Uma tecnologia brasileira capaz de identficar precocemente
bovinos de corte com potencial para produzi care macia acaba
e ter patente inernacional registrada o Canad € nos Estados
Unidos: Dcenyico pela Embrapa Pecuiria Sudeste, m parce-
tiacom a Universicac Federal de S0 Caros (UFSCar) € 2 Funda:
a0 deAmparo & Pesquisa do Etado de 30 Paulo (Fapesp), osis
{ema utilza marcadores moleculares — espécie de “irechas” do
DNA - responsavels por Geterminadas caracterticas.
Raca nelore

Direcionado para a aca nelore, principal base para cruza-
mentos e corte no Brasil hoje, 0 metodo de identificacao por
marcadores ¢ um dos trabalnos da rede de pesquisa Bifequall
Com maispotencial de mercad, uma vez que a maciez dacame.
&4 dos maores desafios para raga nelore, Para a pesquisa-
dora da Embrapa Luclana Regitano, responsavel pelo estudo
rata-se de mals um instrumento para auxiiar o setor prod
15 slegio dos melhores animate, lém das ferramentas clis-
sicas de melhoramento genético. Outras tecnologias serao
{anadas anda este ano, envolvendo marcadores para efcién-

cia alimentar e caracteristicas de qualidade da carne.
 depsito de patente Ja havia sico feito no Brasil em setembro
de 2010, junto a0 INPI (Instituto Nacional da Propriedade Industri-

al), com apoio da Assessoria de Inovagao Tecnologica da Embrapa.
Segundo Hello Omote, analsta resporisavel pelos processas de pa-
Tentes na Embrapa Pcuria Sudeste, a escolha de Canada e Esta-

Unidos fol fetta apds uma avaliacio do mercado potencial nes-

Ses paises para a comercializacao da tecnologia de marcadores
Patente

A patente protege a tecnologia e garante o direito sobre sua
comercializaao. No Brasi, estima-se que o mercado seja de 40
milhoes de dolares anuais. A parceria com empresas também &
imprescindivel para que as pesquisas da Emorapa possam se con-
Verter em produto final. “Estamos transformando os recursas in-
Vestidos nessas pesquisas em beneficio social ¢ aplicacao prati-

ca”, afirma Omote. Até hoje, a Embrapa Pecuiria Sudeste pos-
Sui seis patentes depositadas, entre elas o sistema de rastreabi-
Tidade bovina Tag Ativo, licenciado e comercializado pela empresa
Animall Tag.

CORANTE NATURAL a base de caju

btido com a tecnologia para concentracao de extrato.

com elevado teor de carotentides, a partir do residuo do
pedlinculo do caju, um novo corante natural acaba de ter paten:
te registrada no INPI (instituto Nacional e Propriedade Industri-
al) pela Embrapa Agroindistria Tropical (Fortaleza-CE) e o Cen-
o de Caoperagao Intemacional em Pesquisa para o Desenvolvi-
mento Agrondmico - CIRAD (Frenca).

Variando entre o vermelho, laranja e amarelo, 0s carote-
noides 30 pigmentas naturais presentes nas células de alguns
vegetais, como o betacarateno e o licopeno, que vém sendo
valorizados devido & tendéncia mundial de substituicao de
corantes sintéticos por corantes naturais nos alimentos.
Corantes artificiais, tais como a tartrazina, amarelo crepis-
culo e eitrasina ja foram banidos do mercado europeu ha al-
quns ancs, mas ainda continuam em uso no Brasil.

Extrato concentrado

0 objetivo da tecnologla é aproveitar o bagago, tradici-
onal resicun das ndiisrias ap6s o processamento para a 0b-
tengo de suco, paraa cblen

deumextraloconcentra-
doe purificado de carotenoi-
des. Oproduto, degrandein-
teresse da i alimen-
ticia para a substituicio dos
corantes artificias petos na-
twrais, também abre nova
perspectiva paraacadeiapro-
dutiva da cajucultura, quepo- %
derd obter um produto de major %
valor agregado, se comparado aos

prodstos convencionaiscbtides a part o pedinculo de caju.
Sequndo Femando Abreu, autor da pesquisa e analista da
Embrapa Asroindustria Tropicl, a patente, gerada apds quatro
ahos do estudos, Lem como feramenta tecnolgica o so de mern-
Branas de microfitracao, acoplando operagoes unitarias dé con-
centragao  fro e diailracso, Como resultado, o Corante obtice
apresents elevados teores de caroteroides, comoa luteina, aau-
[oxantina e beta-crptoxantina, com coloracao intensa na faixa
e amarelo claro, diferentemente do amarelo-alaranjado dos
Corantes & base de cafotenoides convercionsis, cormo a bixna &
o betacaroteno prosentes o mercado.
0 diferencial
Ui dos iferencials da pesqusa, de acordo com Genso Vascon:
celos, supervisr 0o Setor de Pospeccao e Avaliagao de Tecnologias
‘G Ernbtapa Agroindistra Tropica, & o fato de ter sico desenyoly
a dese s nicio, em perceria com ua empresa privaca. A
Sabor Tropical participou do processo de
desenvolvimento da techologia, que
pode ser testada e avaliada e s
cala maior quea boretoral, com
provando a vabiidade € 0 poten
il a tecnologia para o mercado.
Aproma tapaseraolicenciamen:
todatecnologapara empresas e
prodizam e comercializern 0 oo
corante.
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